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Chers clients,
Un sincère et chaleureux merci pour toutes ces années de fidélité. 

Sans vous nous ne fêterions pas notre 34e année 
le 3 juin prochain.

Il y a de quoi être fier et nous le sommes. De génération en 
génération, nous transportons le plaisir de partager un bon 
repas, merci à  Antonio Manago, fondateur. Pour nous avoir

 transmis cette passion.

Nous avons très hâte de vous retrouver, vous nous manquez. 
D’ici là nous vous offrons un menu simplifié pour savourer les plats 

Le Vieux Four à la maison.

Encore une fois MERCI du fond du cœur. 
La famille Manago et ses employés.
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